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Sla open voor het mooistekerstgebak.

Ook daarvoor ga je naar

DE MEESTERBAKKER

Alles voor een



PRODUCT PRIJS AANTAL

PRODUCT PRIJS AANTAL

Alles voor een

Kerstbestelling 
Uiterste inleverdatum van deze lijst is zaterdag 21 december 

2024 voor 12.00 uur. Voor een juiste en snelle afhandeling 

worden alle kerstbestellingen vooraf afgerekend. 

Naam

Dinsdag 24 december kun je jouw bestelling komen ophalen tussen:

Opmerking

10.00 - 12.00 uur 12.00 - 15.00 uur

Kijk op onze website voor de openingstijden op 24 december.  
Onze winkels zijn 25 en 26 december gesloten.

Afhalen in winkel

Telefoon

KERSTSTOLLEN

Klassieke stol in doos (650 gram)

Meesterbakker stol met amarena kersen

in doos (800 gram)

Klassieke stol in doos (1100 gram)

Kerststolletje met 1 amarena kers

KLEIN ZACHT BROOD

Kersttimpen per stuk

Kruidbroodjes per stuk

Zachte puntjes wit per 8

Zachte puntjes bruin per 8

Rozijnenbollen per 6

Rozijnenbrood zonder spijs – halfje

Rozijnenbrood met spijs – halfje

Eierkoeken per 5

Mini rozijnenbollen per 10

Mini eierkoeken per 10

TAARTEN & GEBAK

Red velvet schnitte

Sacherschnitte

Kerst chipolataschnitte

Kasteeltjes rood (slagroom)

Kasteeltjes groen (amaretto)

Dubbele tompouce

ZOETE & HARTIGE LEKKERNIJEN

Kerststaaf amandelschaafsel

Kerststaaf amarena kersen

Kerststaaf traditioneel

Kerstkrans amandelschaafsel

Kerstkrans amarena kersen

Kerstkrans traditioneel

Cake tulband naturel

Cake tulband kirsch 

Cake Tulband red velvet

Mini kerst cupcake

Rode koek

Schuimkransjes per 6

Borrelsaucijzen doosjes 9 stuks 

Saucijzenstaaf

CHOCOLADE

Kerstbonbons 6 stuks in luxe doosje

Kerstbonbons 12 stuks in luxe doosje

 

 

Kerstbonbons 18 stuks in luxe doosje

Luxe kerstchocolade in cup 250 gram

HALF GEBAKKEN (BAKE OFF)

Croissants per 4

Meestertjes per 4

Kaiserbroodjes per 4

Petit pain wit per 4

.... x bruin       .... x wit

Kampioentjes per 4

Desembonk

.... x bruin       .... x wit

Desembrood 

.... x bruin       .... x wit

Desembrood meergranen 

Desembrood maïs

Meesterbrood

.... x donker    .... x wit

Stokbrood (wit)

Twister stokbrood (bruin)

Kaas-ui strokbrood

Gesorteerde mini bolletjes (12 zachte broodjes)

.... x bruin       .... x wit

Kaasbol deluxe

OVERIGE PRODUCTEN
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KLASSIEKE KERSTSTOL
Natuurlijk hebben wij diverse heerlijke Kerststollen in ons  

assortiment. Wat dacht je van onze Klassieke Kerststol? Deze 

bevat naast krenten, rozijnen en noten ook heerlijke ama-

rena-kersen. En natuurlijk mag de zuivere amandelspijs niet 

ontbreken. Een echte topper uit ons stollenassortiment!

Scan deze code om te zien hoe  
de kerstman een kijkje neemt bij  

onze bakkers in de bakkerij!

ROOMBOTER AMANDELKRANS
Onze roomboter amandelkrans is een echte klassieker voor 

de feestdagen! Gemaakt van heerlijk luchtig deeg, bereid 

met echte roomboter en afgemaakt met een vulling van 

smeuïge amandelspijs. De knapperige amandelschaafsel 

maakt het geheel helemaal af. Perfect als traktatie bij de 

ko�e of als afsluiting van een feestelijke maaltijd. Een ware 

feestkrans die niet mag ontbreken op tafel!

HEERLIJK
kerstgebak

RODE RODE 

KOEKKOEK

TOMPOUCETOMPOUCE

KERSTKERST

CUPCAKECUPCAKE

KERST KERST 

KASTEELTJESKASTEELTJES

RED VELVET RED VELVET 

SCHNITTESCHNITTE

CHIPOLATA CHIPOLATA 

SCHNITTESCHNITTE

SACHERSACHER

SCHNITTESCHNITTE



APPELBEIGNETS APPELBEIGNETS 

OLIEBOLLEN
Met vulling van
krenten, rozijnen
en stukjes appel. 

Per stuk 1.40

Alles voor een

Houd er rekening mee dat 
de openingstijden tijdens de 
feestdagen kunnen variëren. 

Voor de meest actuele tijden kun 
je de website van jouw winkel 

raadplegen. 

Bekijk de specifieke openingstijden van jouw winkel 
op uljee.meesterbakker.nl.

uljee.meesterbakker.nl

opwarmtip

5 voor

11.50
per stuk

2.45

Oven 
Leg de (ontdooide) 

oliebollen 8-10 minuten 

in een op 200 O

C 
voorverwarmde oven. AirfryerLeg de (ontdooide) 

oliebollen 3-4 minuten
in een op 200 O

C 
voorverwarmde airfryer.

OLIEBOLLEN
Zonder krenten

en rozijnen.

per stuk

1.30

10 voor

12.50


